Therm$Pro
Cook Like a Pro!

Dijital Yemek Termometresi
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LCD (Sivi Kristal Ekran) — Tim simgeleri, sicakligi
ve zamanlayiciy gorintiler. Sicaklik 10°F arttiginda
arka 1s1k Mavi renkte yanip sdnecek, sicaklik
ayarlanan sicakligin 15°F dahilinde oldugunda Yesile
donecek ve ayarlanan sicakliga ulastiginda Kirmiziya
donecektir. Ayrintili bilgi igcin LCD semasina bakin.
Masa Ustii Standi — Kolay gériintiileme igin
kullanicinin cihazi masaya yerlestirmesine olanak
tanir.

Sensor Soketi - Prob kablosu ¢ikis deligi.

Pil Bolmesi — 2 adet AAA pil barindirir.
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Butonlar:

1. MODE — Termometre veya zamanlayici modunu
segcmek igin basin.

2. A HR — Zamanlayici modunda saati ayarlamak
icin basin. 2 saniye basili tutun, saat saniyede 10
saat artacaktir. Termometre modunda sicaklik
degerini artirmak igin tusuna basin. 2 saniye basili
tutun, sicaklik degeri saniyede 10 derece artacaktir.
3. °F/°C/hUniteyi agmak/kapatmak igin 2 saniye
basili tutun. Termometre modunda Celsius veya
Fahrenheit cinsinden sicaklik élgimlerini segmek icin
basin.

4. MIN V¥ — Zamanlayici modunda dakikayi
ayarlamak igin basin. 2 saniye basili tutun, dakikalar
saniyede 10 dakika artacaktir. Termometre modunda
sicaklik degerini azaltmak igin basin. 2 saniye basili
tutun, sicaklik degeri saniyede 10 derece azalacaktir.
5. ET — Termometre modunda et tlriini, PROG
(program), GBEEF (kiyma), GPOUL (kiyma kiimes
hayvanlari), BEEF, DANA ETi, CHCKE (tavuk),
PORK, POULT (kiimes hayvanlari), KUZU VE BALIK
secmek igin basin. . Zamanlayici modunda saat/
dakika zamanlayicidan dakika/saniye zamanlayiciya

ve geri gegis yapar.



6. START/STOP— Zamanlayici modunda
zamanlayicly! baglatmak veya durdurmak icin basin.

7. TASTE — Termometre modunda et tadi seviyesini,
RARE, ORTA RARE, ORTA, MED WELL ve WELL
DONE'u segin.

Pillerin Takilmasi

Pil bélmesini agin ve iki adet AAA pili
kutuplari dogru olacak sekilde takin.
Uniteyi Agma/Kapatma

Uniteyi agmak/kapatmak igin °C/°F/
digmesini 2 saniye basil tutun.

Et Sicakhgini Usda'ya Olgiin

Pisme Sicaklik Araligi

1. Termometre modunu segmek igcin MODE
tusuna basin. Ust ekranda kiigiik bir ET ve BEEF
gibi bir et tirl gortinttlenecektir.

2. Et thrini segmek icin ET tusuna basin. PROG
(program), GBEEF(kiyma), GPOUL (kiimes
hayvani kiyma), BEEF, DANA, CHCKE(tavuk),
POULT(kiimes hayvanlari), KUZU & BALIK.

3. Secilen et tirline gore pisme dizeyini segcmek
icin TASTE tusuna basin. NADIR, MED
NADIR, ORTA, MED iYi ve iYl YAPILMIS.

4. Not: Gergek et sicakliginin saginda
goruntulenen sicaklik PROBE TEMP, USDA
pismislik seviyelerine goére dnceden ayarlanmis
sicaklik TEMP SET'i gésterecektir. Ornek: Sigir
eti 165°F'de lyi Pismis olacaktir.

5. Etin sicakhgi 6nceden ayarlanmis pisme
seviyesine ulastiginda Unite bip sesi ¢ikaracak
ve LCD arka 15131 kirmiziya donecektir.

Ozel Damak tadiniza Gére
Ayarlanmig Et Sicakhgini Olgiin

1. Termometre modunu segmek icin MODE tusuna
basin. Ust ekranda kiiglik bir ET ve BEEF gibi bir et
tlrt goruntulenecektir.

2. Ayarlanan sicakhgi yukseltmek veya disirmek igin
HR veya MIN tusuna basin. HR veya Min'e
bastiginizda ekran PROG (program) olarak degisir.
Digmeyi basili tutmak sicaklik ayarini hizli bir sekilde
artiracak veya azaltacaktir. MEAT'e basmak sizi
onceden ayarlanmis USDA araliklarina dondirecektir.
3. Etin sicakhigi énceden ayarlanmis pisme seviyesine
ulastiginda Unite bip sesi ¢ikaracak ve LCD arka 15131
kirmiziya dénecektir.



Zamanlayiciyi kullanma
Geri sayim

1. Zamanlayici modunu segmek igin MODE
tusuna basin. Ust ekranda kiicgiik bir TIMER ve
0:00 gosterilecektir.

2. Zamanlayiclyi ayarlamak igin HR ve MIN
diigmesine basin. Geri sayimi baslatmak igin
BASLAT/DURDUR diigmesine basin. ¥ her
saniye yanip sonecektir.

3. Geri sayim islemini durdurmak igin BASLAT/
DURDUR digmesine basin. ¥ kati hale gelir.
4. Ayari 0:00'a geri dondirmek igin HR ve MIN
digmelerine birlikte basin.

Not: Zamanlayicinin minimum ayari 1 dakikadir.
Zamanlayici 1 saat 1:00'in altina dogru geri
saydiginda ekran 59'59” ekrana gecerek 59
dakika 59 saniyeyi bildirecektir. Daha sonra
saniyelerin geri sayimi gosterilecektir. Geri
sayim 0'00'a ulastiginda zamanlayici geri
saymaya baslar ve 60 saniye boyunca bip sesi
cikarir. Zamanlayici ve A ¥V yanip sénecektir.
Bip sesini durdurmak icin BASLAT/DURDUR
diigmesine basin. Geri sayim 23:59:59'a
ulastiginda (59 saniye goérintilenmiyor) ekran
0:00'a donecek, Unite bip sesi gikaracak ve A ¥
60 saniye boyunca yanip sonecektir.
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Count up

1. Zamanlayici modunu se¢mek icin MODE tusuna
basin. Ust ekranda kiigiik bir TIMER ve 0:00
gosterilecektir.

2. Geri sayimi baslatmak igin BASLAT/DURDUR
digmesine basin.

A her saniye yanip sénecektir.

3. Geri sayim islemini durdurmak icin BASLAT/
DURDUR digmesine basin. A kati hale gelir.

4. Ayari 0:00'a geri dondlrmek igin CLEAR
digmesine basin.

Dis Mekan lzgarasinda Tipik Kullanim

Prosediiri:
Asagidaki tipik 6rnekte, Profesyonel Pisirme
Termometresinin, bir dana biftegi orta dereceye kadar
(USDA pismislik seviyesi) pistiginde sizi uyarmasi ve
sosisli sandvigleri 5 dakika iginde déndirmeniz
gerektigini hatirlatmasi igin gereken adimlar
anlatilacaktir.
1. Lutfen 2 x AAA pilin yukin{ duzeltin.
2. Biftek ve sosisli sandvigleri 1zgara rafina yerlestirin.
3. Prob sensorini biftedin en kalin kisminin ortasina
yerlestirin. Kemik veya agir yag boélgelerine
dokunmaktan kaginin. Et sicakhiginin 45°F oldugunu
varsayalim.
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4.Prob sensor kablosunu alevlerle temas etmeyecek
ve Izgara kapagd tarafindan eziimeden/ezilmeden
1zgara ylzey alanindan gikmayacak sekilde
konumlandirin.

5. BEEF'in goruntilenmesi icin MEAT tusuna basin.

6. TASTE tusuna bastiginizda MEDIUM géruntulenir
ve 150°F, SICAKLIK AYARI olarak gosterilir.

7.Zamanlayici moduna gegmek icin MODE tusuna
basin.

8.0:05'in goriintilenecegi 5 dakikaya ayarlamak igin
MIN tusuna 5 kez basin. Geri sayimi baglatmak igin
BASLAT/DURDUR'a basin. Termometre moduna
geri ddnmek igin MODE tusuna basin.

9.5 dakika doldugunda unite 60 saniye boyunca bip
sesi gikaracaktir.

10.  Biftekteki probun sicakligi 55°F'ye ulastiginda
LCD arka 1s1g1 mavi renkte yanip sdnecektir.

11.  Biftekteki sondanin sicakligi 135°F'a
ulastiginda LCD arka 15131 yesil renkte yanip
sOnecektir.

12.  Biftekteki probun sicakhg 150°F ORTA'ya
ulastiginda sirke bip sesi ¢ikaracak ve LCD arka
181g1 kirmizi renkte yanip sénecektir.

13.  Uyariyi kapatmak i¢in STOP'a basin.

14. Prob sensoriuni biftekten gikarin. Pigirme
sirasinda veya hemen sonrasinda paslanmaz
celik prob sensoriine veya tele dokunmak igin
daima isiya dayanikh bir eldiven kullanin.
Ciplak elle dokunmayin.

15. Her kullanimdan sonra paslanmaz gelik probu
temizleyin ve iyice kurulayin.

Yardimci ipuglari

Unite, prob sicakligi yerine LLL veya HHH

gorintiliyorsa, probun oda sicakligina ulagsmasini

bekleyin. LLL veya HHH hala gériintiileniyorsa,
muhtemelen dahili prob kablosunda nem veya isi
hasari nedeniyle kisa devre olmustur.

Temizleme sirasinda probu suya batirmayin.

Probun veya prob kablosunun alevlerle temas

etmesine izin vermeyin. Izgara kapagi kapaliyken

pisirme yapiyorsaniz yalnizca orta veya disuk i1si
kullanin.

Goruntilenen sicaklik gok yiksek goériinliyorsa

veya sicaklik gok hizli artiyor gibi gériintyorsa,

prob ucunun yiyecegin i¢inden disariya dogru
¢tkmadigindan emin olun. Prob ucunu yiyecegin en
kalin kisminin ortasina yeniden konumlandirin.

Kemik veya agir yag boélgelerine dokunmaktan

kaginin.
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Uyarilar:

¢ Pisirme sirasinda veya hemen sonrasinda
paslanmaz celik prob sensoérine veya tele
dokunmak icin daima isiya dayanikli bir eldiven
kullanin. Ciplak elle dokunmayin. Paslanmaz gelik
prob sensoriini ve kablosunu gocuklardan uzak
tutun.

12 Yas ve Alti Kisilerin Kullanimi Amaglanmamistir.
Paslanmaz gelik probu temizleyin ve her
kullanimdan sonra iyice kurulayin.

Probu veya teli suya batirmayin. Temizlemek igin
nemli, sabunlu bir bez kullanin.

Aliciyi veya vericiyi yagmurda kullanmayin. Su
gecirmez degildirler.

Paslanmaz gelik probun figini veya vericinin fig
deligini suya veya herhangi bir siviya maruz
birakmayin. Bu, kétu bir baglantiya ve hatal
okumalara neden olacaktir.

Uniteyi dogrudan isiya veya yiizeye maruz
birakmayin. Mikrodalga firinda paslanmaz gelik prob
kullanmayin.

Temizleme

« Pisirme sirasinda veya hemen sonrasinda paslanmaz
celik prob sensériine veya tele dokunmak igin

-9-

daima i1s1ya dayanikl bir eldiven kullanin.
Ciplak elle dokunmayin. Paslanmaz celik prob

sensoriini ve kablosunu gocuklardan uzak
tutun.

. Metal prob ucunu sicak sabunlu suyla yikayin
ve iyice kurulayin. Temizleme sirasinda probu
suya batirmayin.

- Vericiyi ve aliclyl nemli bir bezle silin. Ikisini de
suya batirmayin.

Uygunluk beyani

Uretici, bu Grliniin EMC Direktifi 2014/30/EU'nun temel
gereksinimlerine ve gegcerli diizenlemelerine uygun
oldugunu beyan eder. Uygunluk beyaninin tamamini su
adreste bulabilirsiniz: https://buythermopro.com/eu-
declaration-of-conformity/

imha etmek

“Cop Kutusu” Semboliiniin Anlami
« Cevremizi koruyun: Elektrikli
ekipmanlari evsel atiklarla birlikte
atmayin.
* Latfen kullanmayacaginiz elektrikli
ekipmani iade edin.
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imha edilmeleri igin saglanan
toplama noktalarinda kullanin.
Bu, yanlis imhanin gevre ve insan

saghgi Gzerindeki potansiyel
etkilerini 6nlemeye yardimci olur.
Bu, elektrikli ve elektronik
ekipmanlarin geri donisturilmesine
ve diger sekillerde yeniden
kullanilmasina katkida bulunacaktir.
Ekipmanin nereye atilabilecegine
iliskin bilgiyi yerel otoritenizden
alabilirsiniz.

DIKKAT: Piller/sarj edilebilir piller evsel
atiklarla birlikte atiilmamalidir!

A\

« Piller cihazdan g¢ikariimalidir. Biten pilleri uygun

« toplama noktasina veya bayiye géturin.
Sehriniz veya yerel otoriteniz halka agik

- toplama noktalari hakkinda bilgi saglayabilir.

Bu sembol, tehlikeli maddeler igeren pillerin/sarj
edilebilir pillerin tizerinde bulunabilir:
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* Pb = kursun igerir

Cd = kadmiyum icerir
* Hg = civa igerir

* Li = lityum igerir

2 Y1l Garanti

ThermoPro, bu Urlinln satin alma tarihinden
itibaren bir yil streyle parga, malzeme ve isgilik
agisindan kusursuz olacagini garanti eder. Bu
garanti kapsaminda herhangi bir onarim veya
servisin gerekli olmasi durumunda, Grinin nasil
paketlenecegdi ve ThermoPro'ya nasil
gonderilecegine iligkin talimatlar igin telefon veya e-
posta yoluyla Musteri Hizmetleriyle iletisime
gecin.Bu garanti size belirli yasal haklar verir ve
eyaletten eyalete degisen baska haklara da sahip
olabilirsiniz.

Musteri servisi

Telefon:08504200201
Email:teknik@teknoraks.com.tr

Firma Adi:NICEPRO GIDA TEKS.INS.KURUMSAL
HIZ.SAN.VETIC.LTD.STI.
Adres:Alleben,CalSk.No:16/B,27010Sahinbey/

Gaziantep Calisma Saatleri: Hafta ici 8:15 - 18:30 arasi
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