TherméPro

TP17H Dijital Et Termometresi Kullanma Kilavuzu

Her Zaman Profesyonel Gibi Yemek Yapin!

4 Sicaklik Problu Dijital Yemek Termometresi



Ozellikler ve Spesifikasyonlar

1.

LCD ekranda 4 probun tiimd i¢in sicaklik gortntilenir.

2. 4 farkh renk kapli prob, birden fazla farkli et tirtinu

8.

9.

izlerken karisikligi ortadan kaldirir.

. Belirli gidalar icin USDA tarafindan 6nerilen dnceden

ayarlanmis sicakliklarla programlanabilir uyari.

Celik hasir kablolu, 1siya dayanikli paslanmaz celik
problar.

Barbeki JOVEN/Izgara sicakhginizin her zaman
ayarladiginiz aralikta olmasini saglamak icin Barbekdi
Yiksek/Duslk Sicakhk monitord ve uyarisi.

6. Hedef sicakhgi hizla ayarlayin.
7.

Problarin sicaklik arahgi: 14°F ila 572°F (-10°Cila 0
300°C).

Dahili gida okumasinin sicaklik toleransi: +/-1,8°F (+/-
1,0°C).

°F veya °C cinsinden sicaklik okumalari.

10. Coklu Yerlestirme Secenekleri: Acilir tezgah standi,

11.

manyetik arkalik ve asili duvar deligi.
Arka Isik diigmesine dokunun. Arka isik 10 saniye
boyunca aktif kalr.

12. Bir adet AAA pil kullanir (dahil).



Uriin Semasi

@ L —— 6 ©
ol . =l
o HED o

N

S

=

Arka Isik Digmesi

PROB Secimi/Alarm Digmesi
Digme
Dugme
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ET Se¢imi/HI&LO Donusturme Dugmesi
6. Prob 1/2/3/4 Soketli

7. Asili Duvar Deligi

8. “C/F Secici

9. Miknatislar

10.  Acihr Tezgah Standi

11. ACIK/KAPALI Secici

12. Pil Bolmesi

Temel Tanimlar



1. 9 Digme: Ekranin arka 1s1gini ACMAK/KAPATMAK igin
bir kez dokunun. 10 saniye boyunca herhangi bir tusa
basilmazsa arka 1SIK otomatik olarak
kapanacaktir. Sicakhk alarmi tetiklendiginde arka isik
acilacak ve yanip sOnecektir.

2. PROBE () : Sicaklik problarini dondiirmek icin basin. Bir
prob secildiginde mevcut sicaklik yanip sénecektir. Alarm
fonksiyonunu devre disi birakmak/etkinlestirmek igin
tusunu 3 saniye basili tutun.

3. A Diigme: & Kullanici Tanimli /Barbeki HI&LO sicaklik
ayarindayken istediginiz pisirme sicakhgini artirmak igin
digmeye basin.

4. W Dugme: ¢ Kullanici Tanimli /BBQ HI&LO sicaklik
ayarindayken istediginiz pisirme sicakhgini azaltmak igin
dligmesine basin.

5. Ayarlanan sicaklik degeri yanip sonerken (@) onaylamak
icin “PROBE/” tusuna basin. '(») Ardindan, tim problarin
hedef sicakhgini mevcut prob ayarli hedef sicakligina
hizla ayarlamak icin PROBE/ ve MEAT/HI/LO tuslarini ayni
anda 3 saniye basili tutun.

6. ET/HI/LO Dugmesi: Sicaklik secimi ayarlar arasinda
gecis yapmak icin basin: Kimes hayvanlari, Dana eti,
Jambon, Az pismis Si§ir eti/Balik, Orta Sigir eti, lyi pismis

Sigir eti (1.880 ve Kullanici Tanimli) ( I‘::’I ). Her et tird
icin dnceden programlanmis pisirme sicakhgi ayart USDA
(ABD Tarim Bakanli§i) tarafindan tavsiye edilmektedir.
Secimi onaylamak icin PROPE/ =) tusuna basin. Barbekii
HI/LO sicaklik ayarindayken, HI veya LO sicaklik ayari
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arasinda gecis yapmak icin MEAT/HI/LO Digmesine
basin.
7.“C/°F Segici (termometrenin arkasinda): Sicaklik
gorunttleme birimini se¢cmek igin segicinin konumunu
hareket ettirin, °C veya °F arasinda secim yapin.
8. ON/OFF Tusu: Dijital pisirme termometresini agar/kapatir.
Not:
*Prob yiyecegin icine yerlestirilmezse ve dogrudan
firnin/1zgaranin/titsuleyicinin igine konulursa, 93°C'nin
(200°F) tzerindeki firin i1sisinin sicaklik okumasi yalnizca 2'F
ila 5'F (2'F ila 5'F) arasinda dogru olacaktir. 1,1°Cila 2,7°C)
Onemli Notlar/Uyari
Bu Gridn mikrodalga firinlarda kullanima uygun degildir.
. Cocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayin.
Probu dogrudan aleve maruz birakmayin. Bunu yapmak
telin bozulmasina neden olacaktir.
Kullanilmadigi zaman pilden tasarruf etmek icin dijital
termometreyi kapatin.
Kaliteli bir alkalin pil kullandiginizdan emin olun ve sik sik
degistirin. Zayif bir pil, Gnitenin dogrulugunu
kaybetmesine neden olur.
Biten pilleri daima guvenli bir sekilde atin.
Bir yiyecek termometresi yiyeceklerin uygun sekilde
hazirlanmasina yardimci olabilir. Ancak bu elektronik
cihazin kullanimi glivenli olmayan gida isleme
uygulamalarina karsi koruma saglamaz. Gida kaynakl
hastalik riskini sinirlamak i¢in her zaman uygun gida
hazirlama tekniklerini takip edin.
Paslanmaz cgelik tel prob 380°C'yi (716°F) asan firin
sicakliklarina maruz birakilmamalidir.
Probun veya kablonun firin elemanlariyla dogrudan
temas etmesine izin vermeyin, aksi takdirde hatal
okumalar ve/veya hasar meydana gelebilir.
. Sicaklik olcilebilir araliklari agsarsa veya altina diserse,
LCD ekranda su harfler goriintiilenecektir: araligin



uzerindeki sicakliklar icin HHH ve araligin altindaki
sicakliklarigin LLL.

. Unite prob sicakhgi yerine LLL veya HHH goriintiiliyorsa
probun oda sicakligina ulagmasini bekleyin. LLL veya
HHH hala gorlintileniyorsa, muhtemelen dahili prob
kablosunda nem veya isI hasari nedeniyle kisa devre
olmustur.

. Goruntilenen sicaklik cok yiiksek goriinliyorsa veya
sicakhk ¢ok hizli artiyor gibi gértintyorsa, prob ucunun
yiyeceqin icinden disariya dogru ¢ikmadigindan emin
olun.

Pil Kurulumu/Kurulumu

. Unitenin arkasindaki pil blmesi kapagini kaydirarak

acin.
Bir (1) adet AAA pili kutup isaretlerine gore takin.
Pil bdlmesi kapagini degistirin.
. Yazdirilan vinil etiketi LCD ekrandan cikarin.
Kullanma talimatlan
Pisirme Termometresinin Kullanimi

. Sicaklik problarini cihazin sag tarafindaki ilgili prob
soketlerine takin.

Prob kablosunda digim olmadigindan emin olun. Prob
kablosunun ucundaki sensor figinin prob soketlerine tam
olarak takildigindan emin olun. (Not: Prob diizgiin
takilmamissa veya kivrilmissa ekranda LLL goriinecektir.)
. Sicakhgin °F veya °C cinsinden gorlntilenmesi arasinda
secim yapmak i¢in cihazin arkasindaki dugmeyi kaydirin.

Hizli Sicaklik Ayari veya Kullanici Tanimh Sicaklik
Ayar'ini secerek  problar i¢cin istediginiz = pisirme
sicakliklarini ayarlayin. (Asagidaki Hizlh Sicaklik Ayari ve
Kullanici Tanimli Sicaklik Ayari bolimiine bakin)

. Yiyecegi tutsuleme/firina yerlestirin. Tutslleme kapagini
veya firin kapagini kapatmadan once, titstileme kapagi



veya firin kapisi kapatildiginda probun yiyeceklerden
ctkmasini onlemek igin ¢elik ag prob kablosunda yeterli
gevseklik oldugundan emin olun. Termometre, titstleme
cihazinin/firnin diginda sabit bir ylzeye yerlestiriimeli ve
sicaklik problarina sikica baglanmalidir.

Probun ucunu etin en kalin kismina en az 2"/5cm kadar
sokun, ancak kemige veya kikirdak yakinina batirmayin.

. Termometrenin hasar gormesini 6nlemek icin sicak bir
ylizeye yerlestirilmemelidir.

. Yemeginizin i¢ sicakhgi ayarladiginiz sicakhga ulastiginda
sesli alarm c¢alacaktir. Alarmi durdurmak i¢in herhangi bir
tusa basin.

. Yiyecegi finndan cikarmadan once celik hasir prob
kablolarini cihazdan ayirin. Pigirme sirasinda veya hemen
sonrasinda sicak prob veya tele c¢iplak elle
dokunmayin. Daima isitya dayanikl bir eldiven giyin.
Paslanmaz sicaklik probunu sicak su ve sabunla
temizleyin ve durulayin. Probu ve kabloyu suya
batirmayin. Prob/kablo baglantisi su gecirmez degildir.

Hizh Sicaklik Ayan

Dijital pisirme termometreniz, USDA tavsiyelerine gore ¢esitli et
tdrleri ve pisme seviyeleri icin ©6nceden ayarlanmis et
sicakliklar ile dnceden programlanmistir: Kimes hayvanlari
(165°F), Domuz eti/Dana eti (170°F), Sidir eti kuyusu (170°F),
Sigir eti Orta (160°F), Jambon (160°F) ve Sidir Eti/Balik
(145°F). Asagidaki tabloya bakin.

1. Prob 1 1 ila 4 arasinda secim yapmak icin PROBE/ ()
dligmesine basin.

2. Mevcut sicaklik yanip sonerken, onceden ayarlanmis et
sicakliklari arasinda gecis yapmak icin MEAT/HI/LO
digmesine basin.

3. Onceden ayarlanmis et sicakliji seciminizi onaylamak
icin PROBE/(w) diigmesine basin (5 saniye boyunca



4,

herhangi bir digmeye basmazsaniz termometre sec¢imi
otomatik olarak onaylayacaktir).

Baska bir probun sicakhgini ayarlamak i¢in yukaridaki
islemi tekrarlayin.

Barbekii Sicaklik Arahigi Ayan

Ayarlanan Yuksek/Dusuk sicakliklari agsmayacagindan veya
altina dismeyeceginden emin olmak amaciyla
Barbekii/Sigara icme/Firin sicakliini izlemek icin herhangi bir
Probu secebilirsiniz.

1.

2.

3.

Prob 1 ila 4 arasinda segim yapmak icin PROBE/( )
digmesine basin.

Barbeki modu secilene kadar MEAT/HI/LO digmesine
basin.

HI/LO sicaklik ayarini etkinlestirmek i¢cin ~ veya
digmesine basin.

. Hedef YUKSEK sicakhginizi ayarlamak icin  veya

dligmelerine basin.

LO sicaklik ayarina ge¢cmek icin MEAT/HI/LO digmesine
basin.

Hedef LO sicakhginizi ayarlamak icin  veya
dligmelerine basin.

Hedef sicaklik secimlerini onaylamak i¢cin PROBE/O
tusuna basin.

Not: HI/LI sicaklik ayarinin dogru olup olmadigini kontrol
etmeniz gerekiyorsa, HI/LO ayar sicakhgini gorinttlemek
icin MEAT/HI/LO digmesini 3 saniye basili tutun.
ipuclari: Dijital et termometresi son Barbekii HI/LO
sicaklik ayarini kaydedecektir. Barbeki modunu
sectikten sonra, HI/LO sicaklik ayarini etkinlestirmek igin
A veya ¥ digmesine basmaniz yeterlidir.



Kullanici Tanimh Sicakhik Ayan

Onceden ayarlanmis et sicakliklarini kullanmak yerine kendi
istediginiz pisirme sicakliklarini ayarlamayi tercih ederseniz,
kendi istediginiz pisirme sicakliklarini asagidaki gibi ayarlayin:

1. Prob 1 ila 4 arasinda secim yapmak i¢cin PROBE/( )
dligmesine basin.

2. Barbeki MODU disindayken, hedef sicakhgi istediginiz
sicakhga ayarlamak icin artirmak/azaltmak icin  veya
digmesine basin.

3. Onaylamak icin PROBE/i») tusuna basin.

Barbekii modunu Kullanicai Tanimli olarak degistirin:

1. Prob 1 ila 4 arasinda secim yapmak i¢cin PROBE/ ( )
dligmesine basin.

2. Kullanici Tanimh segenegini secmek lizere donmek
icin MEAT/HI/LO digmesine basin. Hedef sicaklig
istediginiz sicakhga ayarlamak icin  veya
digmesine basin.

3. Onaylamak icin PROBE/( ) tusuna basin.
NOT:
a) Rt simgesi gorlintiileniyorsa sicaklik ayari kullanici
tarafindan tanimlanir
b) Sicakligi ayarlarken, rakamlar arasinda hizl bir sekilde

gezinmek icin  veya tusunu basil tutun
Hizh Hedef Sicaklik Ayan
Mevcut secili probun ayarlariyla diger ti¢ probun hedef

sicakligini hizh bir sekilde ayarlamak icin,  tim
problarin hedef sicakhgini hizli bir sekilde mevcut
sicakhga ayarlamak lizere PROBE/( ) ve MEAT/HI/LO
tuslarini ayni anda 3 saniye basili tutun. Prob hedef
sicakhgi ayarladi.

. Ornegin, prob 1 BEEF MEDIUM 160F'yi sectiginde,

PROBE/( ) ve MEAT/HI/LO tuslarini ayni anda basili



tutun, PROBE 2, 3, 4'lin hedef sicakhgi BEEF MEDIUM

160F olarak ayarlanacaktir.
On Ayarli Sicaklik Pisirme Tablosu

ON AYARLI TiP BASLIK GIDA TiPi ONERILEN i¢
SICAKLIK
BALIK Sigir eti MED NADI | Balik 63°C/145°F
R Sigir eti (kizartma, biftek ve
pirzola) — Orta Az Az
JAMBON Yumurta yemekleri Jambon 71°C/160°F

(Cig) — Not: Onceden Pisirilmi
s Jambon (140°F)

Sigir eti orta Sigir eti (kizartma, biftek ve pi | 71"C/160°F
rzola) — Orta Boy, biftek, pirzo
la, sosis) -Orta (Pembe) Kiym

a (sigir eti, dana eti, domuz et
D)

DANA DOMUZU Dana eti (biftek, kizartma, yu | 77°C/170°F
musatilmis veya yumusatiima
mis kesimler) —eti (kizartma, b
iftek, pirzola, sosis) -Aferin

Sigir eti kuyusu Sigir eti (kizartma, biftek ve pi | 77°C/170°F
rzola) — Wel
Kimes hayvanlari Kimes hayvanlari (tavuk, hin | 74°C/165°F

di) — Butin Ordek ve Kaz

Temizlik ve Bakim
. Cihaz su gecirmez degildir. Probun fisini veya fis deligini
herhangi bir siviya maruz birakmayin; bu, baglantinin
kot olmasina ve hatali okumalara neden olacaktir.
. Prob ve kablo bulagik makinesinde yikkanmaz. Sicak su
ve sabun kullanilarak elde yikanmalari
gerekir. Saklamadan 6nce probu iyice durulayip
kuruttugunuzdan emin olun.
. Cihazi suya batirmayin veya asindirici temizlik
malzemelerine maruz birakmayin. Nemli bezle silin.
Uygunluk beyani



Uretici, bu Griinin EMC Direktifi 2014/30/EU'nun temel
gereksinimlerine ve gecerli dizenlemelerine uygun oldugunu
beyan eder.

imha etmek

“Cop Kutusu” Semboliiniin Anlami

. Cevremizi koruyun: Elektrikli ekipmanlari evsel atiklarla
birlikte atmayin.
Litfen artik kullanmayacaginiz elektrikli ekipmani imha
edilmeleri icin saglanan toplama noktalarina iade edin.
Bu, yanlis imhanin ¢evre ve insan sagligi Gzerindeki
potansiyel etkilerini dnlemeye yardimci olur.
Bu, elektrikli ve elektronik ekipmanlarin geri
donustiurilmesine ve diger sekillerde yeniden
kullanilmasina katkida bulunacaktir.
Ekipmanin nereye atilabilecegine iligkin bilgiyi yerel
otoritenizden alabilirsiniz.

DIKKAT: Piller/sarj edilebilir piller evsel atiklarla birlikte
atilmamalidir!
Piller cihazdan ¢ikariimahdir.
Biten pilleri uygun toplama noktasina veya bayiye
goturun
. Sehriniz veya yerel otoriteniz halka agik toplama
noktalari hakkinda bilgi saglayabilir

Bu sembol, tehlikeli maddeler iceren pillerin/sarj
edilebilir pillerin Gzerinde bulunabilir:
Pb=kursun igerir
. Cd = kadmiyum igerir
Hg = civa igerir
Li=lityum igerir



Miisteri servisi

Telefon:08504200201
Email:teknik@teknoraks.com.tr

Firma Adi:NICEPRO GIDA TEKS.INS.KURUMSAL
HIZ.SAN.VETIC.LTD.STI.

Adres: Alleben, CalSk.No:16/B,27010Sahinbey/Gaziantep
Calisma Saatleri: Hafta ici 8:15- 18:30 arasi



